La carte du Madame

Du Mercredi au Dimanche midi

Hors jeudi soir pendant les Apé’r'osé de I'été

Tarifs menus Les enfants

3412 ans

Entrée - Plat ou Plat - dessert : 33 € 14€ Supréme de Volaille

Entrée - Plat - Dessert ou fromages secs : 38 € Pommes de terre grenailles
Entrée - Plat - Fromage - Dessert :43 € Glace au choix -1 boule
Les entrées Les fromages
Vitello tonnato Assiette de Fromages

Tartelette haricots vert, champignons, truffe La Ferme de la Grangette

Sardines grillées au chalumeau, petits pois,
chevre, sarrasin

Les plats Les desserts
Picanha de boeuf, céleri, jus de boeuf ail noir Dessert autour de la crépe
Arancini fromage, champignons, Fraises, roquette, pate filo
caviar d'aubergine, sauce aux Spoon chocolat, mousse glacée,
tomates anciennes grué de cacao

Péche du jour, carottes, safran La coupe de Jodie : 2 boules + chantilly

Framboise, vanille, fleur de lait cookies,
fleur de lait, noix, chartreuse, chocolat
“La ferme des 2 Massifs”

A PARTAGER
Les planches 18¢ Midi & Soir Coin montagne

Minimum 2 personnes
Charcuterie

Fromages secs de La Grangette Fondue Savoyarde 28€
. servie avec salade & charcuterie ~ PAr pérsonne
Mixte

Cette carte est réfléchie, élaborée et cuisinée maison, par le Chef Luc Neyhouser et son équipe.
Elle est courte, en accord avec la saisonnalité des produits et leur disponibilité.
Elle évolue et change treés réguliérement en fonction des envies, des instants et des coups de coeur du Chef.

@Végétarien : Sans viande, ni poisson Labellisés agriculture biologique Nos prix s'entendent TTC



